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Prot. n. 154                                                                                            Casoria , 18/01/11

Oggetto: richiesta preventivo 

           Con la presente si richiede  preventivo  per la fornitura del  materiale   indicato nell’elenco allegato. Il  preventivo  deve  pervenire  presso  la  sede  di  via D. D’Aosta n. 63/G Casoria (NA), entro le ore 12,00 del 28/01/2011 in busta chiusa con l’ indicazione “Preventivo per attrezzature Laboratorio Cucina”. I prezzi devono intendersi al netto di sconto e comprensivi di IVA.

NR. 01 CUCINA GAS 4 FUOCHI DOPPIA CORONA
               COMPLETA DI VANO ARMADIATO C/PORTINE COSTRUZIONE COMPLETAMENTE IN ACCIAIO INOX 18/10 AISI 304 DIM.CM.80x90x87,5

NR. 01 CUOCIPASTA A GAS 1 VASCA

               DIM. CM. 40x90x87,5h COSTRUZIONE COMPLETAMANTE IN ACCIAIO INOX 18/10 AISI 304 CON FONDO AISI 316 COMPLETO DI NR.04 CESTELLI, DI CUI NR. 03 CESTELLI IN DOTAZIONE GN ¼ E NR. 01 CESTELLO GN ⅓.
NR. 01 CAPPA A PARETE INOX – AISI 304
                COMPLETA DI FILTRI E MOTORE BACINELLA RACCOGLI CONDENSA, CANALIZZAZIONE TUBAZIONI DIAM. 40 ONDE CONSENTIRE L’ALLACCIAMENTO ALLE TUBAZIONI ESISTENTI DELL’ALTRA CAPPA SU PIANO DI COTTURA DELLA CUCINA ESISTENTE DIM. CM. 320x110x50h COMPRESO IL MONTAGGIO IN OPERA.
NR. 01 FORNO MISTO GAS CON BOILER DEDICATO A GARANZIA DI UNA COSTANTE FORNITURA DI  NUOVO VAPORE 
                 CAPACITA’ 10x GN 2/1,CON SONDA LAMBDA, COMANDI MANUALI A CONTROLLO ELETTRONICO PROGRAMMABILE 99 PROGRAMMI CON 4 CICLI IN SEQUENZA AUTOMATICA. TASTO DEDICATO PER  LA GESTIONE CICLI CON 4 LED DI VISUALIZZAZIONE. DISPLAY ALFANUMERICI. OLTRE 90 RICETTE TESTATE E MEMORIZZATE. TASTO DI ACCESSO DIRETTO AI PROGRAMMI E ALLE RICETTE. AUTOCLIMA CON SFIATO AUTOMATICO. FAST DRY: SISTEMA DI EVACUAZIONE RAPIDA DELL’UMIDITA’. AUTODIAGNOSI. ILLUMINAZIONE CAMERA. COMPLETO DI: SONDA AL CUORE – DOPPIA VELOCITTA’ – SUPPORTO IN ACCIAIO INOX CON PORTATEGLIE CAP. N. 6 x GN 2/1 – KIT SISTEMA DI LAVAGGIO AUTOMATICO ADDOLCITORE AUTOMATICO LT. 8 

NR. 01 ADDOLCITORE AUTOMATICO  LT.8 PER LAVAPIATTI E 

LAVABICCHIERI E MESSA IN OPERA

Costituisce oggetto della presente richiesta la fornitura, la consegna, l’installazione delle apparecchiature e prodotti con le caratteristiche minime o superiori.
La gara verrà aggiudicata all’offerta tecnicamente ed economicamente più vantaggiosa

L'Amministrazione si riserva di effettuare opportuni controlli al fine di accertare la corrispondenza della strumentazione fornita alle caratteristiche tecniche indicate in sede di offerta. Il risultato negativo del controllo eseguito sulla fornitura comporterà da parte del Committente la non accettazione delle apparecchiature stesse e l'obbligo per la Ditta di provvedere alla sostituzione dell'intera fornitura.

I pagamenti saranno effettuati entro 60 giorni dalla data di ricevimento da parte del Committente della fattura, previo esito favorevole del collaudo. 

Per tutte le apparecchiature componenti ogni singola fornitura, la ditta aggiudicataria si impegna a prestare garanzia biennale, dalla data di consegna, di cui un anno on-site.  La garanzia comprenderà, la fornitura al Committente delle parti fisiche guaste o comunque difettose. Il materiale fornito dovrà avere, come minimo, le medesime caratteristiche tecnologiche di quello sostituito. 

Qualora l’attrezzatura necessitasse, per ogni motivo, del trasporto presso i laboratori della Società fornitrice o del produttore e la riparazione superasse i 10 giorni lavorativi dovrà essere fornita, gratuitamente, strumentazione sostitutiva con caratteristiche, come minimo, equivalenti. 

Il trasporto delle apparecchiature sarà a carico della ditta senza spese aggiuntive per il Committente. 

Le apparecchiature fornite devono essere munite dei marchi di certificazione riconosciuti da tutti i paesi dell’Unione Europea. L’Impresa dovrà garantire la conformità delle apparecchiature alle normative CEI o ad altre disposizioni internazionali riconosciute e, in generale, alle vigenti norme legislative, regolamentari e tecniche disciplinanti i componenti e le modalità di impiego delle apparecchiature medesime ai fini della sicurezza degli utilizzatori.

Dovranno essere rispettate tutte le disposizioni attualmente vigenti (rilasciando relativa certificazione di installazione nel rispetto delle norme di sicurezza)

                                                                   F.to Il Direttore Amministrativo

                                                                            Giardiello Angelo
Istituto Statale di Istruzione Superiore
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ISTITUTO TECNICO – SETTORE ECONOMICO 


AMMINISTRAZIONE,FINANZA E MARKETING  – SISTEMI INFORMATIVI AZIENDALI ISTITUTO TECNICO PER IL TURISMO





ISTITUTO PROFESSIONALE – SETTORE SERVIZI 


SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA


�Via Duca D’Aosta, 63/g 80026 Casoria (NA)


Cod. Min. NAIS06700G  Tel. 0815403858 – Fax 0815405889 


Codice fisc.:93044790637











